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Ingrediënten (3 personen)

- 3 zalmfilets
- 3 el sojasaus
- 3 el ketjap manis
- 2 tl honing
- scheutje olie
- 1 teentje knoflook
- snufje zout en peper
- eventueel 2 bosui

Bereiding
Verwarm de airfryer voor op 180 graden.
Meng de sojasaus, ketjap, honing, olie, 1 uitgeperste teentje knoflook en een snufje zout en peper in een diep bord. Leg de zalm in erbij en wentel de zalm door de marinade. Laat 10 minuten intrekken. Snijd de bosui in ringen. Leg de zalmfilets in het mandje van de airfryer en bak ze 10 minuten, afhankelijk van de dikte van de zalm.

Serveer met de fijngesneden bosui. Lekker met rijst en roerbakgroente
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