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De mystieke damp is dry misting: een manier om verse producten langer vers te houden.
Hiermee gaan steeds meer supermarkten onnodige voedselverspilling tegen. Want hoe langer
een tomaat of een krop sla vers blijft, hoe minder de supermarkt hoeft weg te gooien. ,,De mist
wordt gemaakt van gefilterd water zonder toevoegingen‘’, legt AH-woordvoerder Anoesjka
Aspeslagh uit. "Het water wordt met ultrasoon geluid ‘uit elkaar geschud’ en in een mist
(microdruppels die 1000 keer kleiner zijn dan een regendruppel) over de producten verspreid.
De mist verdampt en vormt een koele, vochtige laag om het product.” (bron AD) Lees verder op
het AD

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mogelijk gemaakt door:

Phoca PDF

https://www.ad.nl/koken-en-eten/benevelde-groenten-stellen-klanten-ah-voor-een-raadsel~acde0122/
http://www.tcpdf.org
http://www.phoca.cz/phocapdf

