Wodka Saus - Recept aangeboden door Pims-Pages.com

Ingrediénten

- 2 eetlepels olijfolie

- 3 tenen knoflook fijngehakt

- 800 gram gezeefde fijngehakte tomaten
- 100 tot 125 mililiter wodka (mini flesje)

- 120 mililiter ongezoete slagroom

- 50 gram geraspte parmezaanse kaas

- zout en peper naar smaak

Bereiden
Fruit de knoflook licht aan in de olijfolie. Doe dan de tomaten in de pan met de rest van de
ingrediénten en laat alles 20-25 minuten sudderen.

Ik heb deze saus opgenomen in een pagina met meer Italiaanse sauzen. Voor meer uitleg en
een kooktip, klik hier...
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